
 
CARTE TRAITEUR DE NOËL  

__________________________________________________________________________ 
 

Gastronomie à emporter - Édition Limitée – à commander au plus tard le 18 décembre 
 

🌟 L'ÉPICERIE FINE (À la pesée) 
 

Nos incontournables, préparés artisanalement. Portions de 250g. 
• Saumon Fumé au Gin (Maison) ..................................... 31.00 € 

 Saumon Label Rouge, salé au sel sec, fumé maison et mariné au Gin, pour une note végétale unique. 
 

• Foie Gras de Canard Fumé & Mariné ............................... 36,00 € 
 Foie gras mi-cuit, mariné au Viognier et délicatement fumé. Texture fondante et marbrée. 

 
 

🥂 L'APÉRITIF 
 

• Le Coffret Dégustation (6 pièces cocktail / pers) ........................ 25,00 € 
 Un assortiment complet comprenant : 

 - Froids : Saumon fumé au gin / Tartelette gambas-avocat-céleri / 
   Tatin de courge et viande des Grisons. 

 - Chauds : Petit feuilleté d'escargots / Briochette à la crème de Moliterno truffé / 
Croustille de volaille marrons-cognac. 

 
 

✨ LES ENTRÉES 
 

• Vol-au-Vent d'Escargots & Crème de Persil ....................... 16,00 € 
 Feuilletage pur beurre, escargots de Bourgogne, crème d'ail doux. 

 
• Roulé de Saumon au Tourteau & Curcuma ........................... 19,00 € 

 Saumon gravlax farci à la chair de tourteau, parfumé au curcuma. 
 

• Foie Gras Fumé Maison (Portion individuelle) .................... 18,00 € 
 Accompagné de son chutney de saison et pain toasté. 

 
• Cassolette de Ris de Veau aux Morilles .......................... 20,00 € 

 Pomme de ris de veau braisée, sauce crémée aux morilles. 
 
 

🍽 LES PLATS DE RÉSISTANCE 
 

• Poularde de Mr Priez aux Écrevisses ............................. 28.00 € 
 Volaille fermière à Licques, sauce onctueuse aux queues d'écrevisses, 

 pressé de pommes de terre. 
 

• Filet de Bœuf Wellington ........................................ 30,00 € 
 Filet de bœuf bardé, duxelle de champignons, croûte dorée et jus corsé 

 
• Gratin de Homard & Saint-Jacques ................................ 32,00 € 

 Médaillons de homard et noix de St Jacques, sauce homardine riche, gratinés au four. 
 

• Accompagnement au choix……………….. 7,00 € 
Risotto truffé / Feuilles à feuilles de pommes de terre / Légumes d'hivers rôtis / Palets croustillants de pomme de terre 

 
 

🍰 LES DESSERTS 
• Le Mont-Blanc Revisité .......................................... 11,00 € 

 Meringue, crème de marrons, cœur cassis. 
 

• Mini Bûche Exotique ............................................. 10,00 € 
 Mangue, passion, citron vert. 

 
• L'Entremet Signature Truffe & Café .............................. 16,00 € 

 Chocolat blanc, véritable truffe noire melanosporum et notes de café. 
 

          Vous pouvez nous joindre au 0671711189 ou par mail lepotagerdesdemoiselles@gmail.com 


